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* = Plat avec du porc
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vinaigrette balsamique

Poulet roti

Filet de lieu à

au jus

la sètoise

Pommes noisettes

Petit suisse aromatisé

Poire

Taboulé

Steack haché

Pané moelleux au

bouchère au jus

gouda

Chou-fleur en gratin

Coulommier à la
coupe

Gâteau Normand

Pour tous les
anniversaires du mois

Concombre au
fromage blanc

Croustillon de colin

Longe de porc*
braisé

Epinards

Vache picon

Marmelade de fruits

Soupe de légumes

Salade niçoise

Quenelle de brochet

Boulette d'agneau

sauce Nantua

sauce ketchup

Riz

Pate lisse

Orange

Coeur de laitue

Poisson pané

Cervelas obernois*

Endives parmentière
à la créme

Tome blanche
à la coupe

Flan nappé au caramel
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