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lundi 20

mardi 21

mercredi 22

Jjeudi 23

vendredi 24

® Velouté de poireaux

6 Concombre a la menthe
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Salade douceur

Salade de riz
multicolore
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Mousse de canard

Acras de morue
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Ciselée d'iceberg

Roti de porc*
sauce verte
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Emincé de boeuf
sauce tomate
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Feuilleté au
fromage
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® Blanquette de poisson
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Paupiette de dinde
sauce créme
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L) Filet de lieu ® Moules ala créme Roti de boeuf a la q Coquillettes au L) Aiguillettes colin
- a l'oseille - moutarde de Dijon jambon*(plat complet) fagon fisch & chips
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i ) Tartare ail & fines herbes Yaourt aromatisé Saint-Félicien a Petit suisse nature Biche du Pilat
danone la coupe a la coupe
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Ananas au sirop Pomme Banane Tarte aux pralines
DESSERTS 3
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