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Gratin de pates
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Flageolets et carottes

Purée de pomme
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Haricots verts persillés
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Yaourt nature Saint moret Buchette mélange a la Petit suisse aromatisé Brie a la coupe
coupe
Pate lisse
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Pomme Mousse au chocolat Gateau Normand @ Banane Compote de fruits &
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