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@ 1 Lundi de Pentecdte () Lasagne a la bolognaise Chili con carne @ Cervelas obernois™ ® Brochette de poisson
- (plat complet) (plat complet) -
I 3 Raviolis au fromage sauce Filet de poisson Aiguillettes colin Roti de boeuf
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1 Lundi de Pentecdte Yaourt nature Créme onctueuse des @ Petit suisse aromatisé Brie a la coupe
mayas a l'ananas
2 Yaourt aromatisé
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1 Lundi de Pentecdte Compote pomme Biscuit aux amandes @ Cerises(sous réserve) Glace batonnet
effilées a la vanille
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