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Carotte rapée vinaigrette Salade d'ébly Coeur de laitue Mortadelle*
1 9 a l'orange(circuit-court) @ 9 @ 9 (circuit-court)
Pudding au fromage
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( hf Cordon bleu de N Palette de porc* \f Quenelle de brochet Steack haché bouchére )
y ordon ‘
1|4 volaille(circuit-court) a la provengale @ 9 sce Nantua(circuit-court) & 0 au jus(circuit-court) &
I J Nugget's de blé Omelette sauce Sauté de volaille Poisson doré au beurre
v y 2 9 (circuit-court) 9 milanaise @ 0 grand-mere(circuit-court) @ 9 (circuit-court)
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1 Coulommier a la Yaourt nature fermier Petit suisse nature Biche du Pilat
coupe Barras(circuit-court) a la coupe
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1 Nappé au caramel Clémenvilla Galette des rois @ Pomme (circuit-court)
(circuit-court)
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DESSERTS 3
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